
     
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Descrizione 
Unità di 
misura 

Prezzi in euro 
(Prezzi al dettaglio praticati dal produttore) 

Prezzo minimo Prezzo massimo 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Indicazioni di mercato 
sui prezzi medi dei 

prodotti tipici bellunesi 
Mese di aprile 2018 

 
 

 

Formaggi 
 

1 PIAVE LATTEBUSCHE  
(prezzi al pubblico consigliati dal produttore)  
 
1.1 Piave mezzano  1 Kg 8,90 11,90 
1.2 Piave vecchio 1 Kg 9,90 12,90 

 
 
2 Casel bellunese 1 Kg 6,80 10,00  

(formaggio tipo latteria con stagionatura di due mesi)  
 
3 Malga bellunese 1 Kg 9,00 13,50  
 
4 Schiz da latteria 1 Kg 6,90 9,20 

 
5 Formaggio da piastra 1 Kg 7,20 10,20  

………………………………………………………………………………………………. 

Ortaggi e legumi 
 

6 Fagiolo di Lamon della Vallata Bellunese IGP  
 
6.1 Secco 1 Kg 20,00 25,00 
6.2 Fresco da bacello (prodotto stagionale)       1 Kg                      ==                          == 

 
7 Fagiolo gialet 1 Kg 18,00 25,00 

 
    
   8    Patata di produzione locale                                   1 Kg                       0,80                   1,50 
 
 

……………………………………………………………………………………………….… 
 
 

 



 
 

Frutta 
 
9    Mele di produzione locale 1 Kg       0,80 2,00 

                                    
…………………………………………………………………………………………………………. 

 

Miele 
 

10   Miele delle Dolomiti Bellunesi  Dop                  500 gr      10,00                11,50 
11   Miele di produzione locale 1 Kg     12,00                14,00 
 

…………………………………………………………………………………………………………. 
 

Carni 
 
12   Agnello dell’Alpago                                           1 Kg       12,50                15,50 
        (oltre i 10 chili a peso morto) 
 
13   Pastin bellunese                1 Kg      5,00                 11,00 
 

 
………………………………………………………………………………………………. 

 
N.B.  
I prezzi sopra riportati si intendono al dettaglio e quindi comprensivi di I.V.A. 
La rilevazione evidenzia i prezzi medi di mercato e non tiene conto di eventuali campagne promozionali. 

 


